
Le Délice de Bourgogne est fabriqué avec du lait enrichi 
en crème fraîche. Ce fromage haut-de-gamme est ici aromatisé 
avec environ 5% de brisures de truffes d’hiver françaises (Tuber Brumale et  
Tuber Melanosporum). Un délice pour les papilles.
C’est une version affiné.

Truffe

Code article 1526

Gencod produit 3263091001647

DLUO 25 jours

Type de lait Vache - pasteurisé

Matière grasse/poids total 40%

Matière grasse/matière sèche 52%

Colisage 3

Dimension du produit emballé 65 x 140

Dimension du colis 502 x 169 x 64

Poids net du produit 500

Poids brut du produit 532

Poids brut du colis 1730

Nombre de couches par palette 20

Nombre de colis par couche 6

Nombre de colis par palette 120

DÉLICE DE BOURGOGNE
Aux brisures de truffes d’hiver - 500g
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